
 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

      

 
 

 

 

 

 

 

 

Herzlich Willkommen bei Familie Behl 

 

BEHL’s  GÄNSEMENÜ 2026 
 

GEFLAMMTER IKARIMI LACHS 
TERIYAKI SAUCE | ROSÉ INGWER | WILDKRÄUTERSALAT 

 

*** 

HUMMERSCHAUM-SÜPPCHEN 
HUMMERRAVIOLI 

 

*** 

BEHLs GÄNSEBRATEN 
GLASIERTE MARONEN | BRATAPFEL-BIRNE 

APFEL-ROTKOHL | KARTOFFELKLÖßE 
 

*** 

ZIMTPARFAIT 
BEERENCOCKTAIL | WALNUSS CRUMBLE 

 
 

84,00 € pro Person 

ohne Suppe 76,00 € pro Person 

 

BEHL’s   TRADITIONELLES 

GÄNSEMENÜ 

MARINIERTER FELDSALAT  

SHERRYESSIG | WALNUSSÖL | GRANA PADANO|  

SPESSARTTALER-SCHINKEN 
 

*** 

 KÜRBISSUPPE 

VOM HOKKAIDO- & MUSKATKÜRBIS  

STEIERISCHES KÜRBISKERNÖL | KÜRBISKERNE 
 

 

*** 

BEHLs GÄNSEBRATEN 
GLASIERTE MARONEN | BRATAPFEL-BIRNE 

APFEL-ROTKOHL | KARTOFFELKLÖßE  
 

*** 

BESCHWIPSTE KAHLGRUNDZWETSCHGEN  

CHAMPAGNERSCHAUM | BOURBON-VANILLEEISCRÈME   
 

74,00 € pro Person 

ohne Suppe 66,00 € pro Person 
 

 

 

 
 

 

 

 

 

            BEHL’s  ENTENMENÜ 
 

 

KÜRBISSUPPE 

VOM HOKKAIDO- & MUSKATKÜRBIS  

STEIERISCHES KÜRBISKERNÖL | KÜRBISKERNE 
 

*** 

    KNUSPRIGE HALBE BAUERNENTE 
APFEL-ROTKOHL | KARTOFFELKLÖßE 

 

*** 

ZIMTPARFAIT 
BEERENCOCKTAIL | WALNUSS CRUMBLE 

 

49,00 € pro Person 

 

UNSERE APERITIF-EMPFEHLUNG 

„BESCHWIPSTE FELDZWETSCHGE“ AUFGEGOSSEN MIT BEHL’S PRIVATCUVÉE SEKT                      8,50 €
      

NYETIMER CLASSIC CUVÉE BRUT    CHARDONNAY / PINOT NOIR / PINOT MEUNIER   0,1 l       9,00 € 

FEINER SCHAUMWEIN AUF DIE ENGLISCHE ART AUS SUSSEX.  

GLAS <<FRANKENSEKT PRIVATCUVÉE BEHL>>       0,1 l       7,50 € 

PERLENDE QUITTE     alkoholfrei      BERNDHARD ELLWANGER |WEINSTADT-GROSSHEPPACH          0,1 l          7,50 € 

 

UNSERE WEINEMPFEHLUNGEN ZUR GANS 

2022 | BÜRGSTADTER SPÄTBURGUNDER  | TROCKEN 

WEINGUT RUDOLF FÜRST | BÜRGSTADT | FRANKEN 
Der Klassiker zur Gans. Feine Aromatik von roten Beeren, zarte Mandel-  

und Würznoten. Seidige und elegante Textur mit geschmeidigen Tanninen. 

0,2l 14,50 €  0,75l  48,00 € 
 

2019 | SYRAH RÉSERVE | TROCKEN 

WEINGUT OLIVER ZETER | NEUSTADT-HAARDT | PFALZ 
Das Bukett ist fein mit leichten Nuancen von dunklen Beeren. Am Gaumen 

Röstaromen als Referenz auf 12-monatigen Ausbau in Tonamphore und 

Barrique. Ein Wein mit viel Gripp und Konzentration. 

0,2l 16,50 €  0,75l  59,00 € 
 

2019 | GAIA CÔTES DE BOURG | TROCKEN 

CHÂTEAU PUYBARBE | BORDEAUX | FRANKREICH 
Rebsorten: Merlot, Cabernet Sauvignon, Malbec, Cabernet Franc 
Er erstrahlt in rubinrot und verströmt ein Aroma von schwarzen 

Johannisbeeren, geröstetem Kaffee und dunklem Kakao. 

0,2l 11,50 €  0,75l  38,00 € 
 

LIEBER WEISSWEIN? UNSERE EMPFEHLUNG: 

2022 | CHARDONNAY RÉSERVE | TROCKEN 

WEINGUT HEMBERGER | RÖDELSEE | FRANKEN 
Saftige Frucht, alles sehr lebendig gehalten,  

zarte Anklänge von Vanille! 

0,2l 10,50 €  0,75l  36,00 € 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

SAISONALE HAUPTGERICHTE 
 

WIENER SCHNITZEL (VOM SCHWEIN ODER KALB)  

POMMES FRITES | BEILAGENSALAT 

   

 

 

KAHLGRÜNDER GESCHNETZELTES                    28 €  

MACAIRE-KARTOFFELN | BEILAGENSALAT  
 

GESCHMORTE OCHSENBÄCKCHEN                     29 € 

MARKTGEMÜSE | KARTOFFELGRATIN 
 

KNUSPRIGE HALBE BAUERNENTE                        35 € 
APFEL-ROTKOHL | KARTOFFELKLÖßE 
 

DRY-AGED FILET VOM BLACK ANGUS RIND      39 € 

ROTWEINZWIEBEL-CHUTNEY | SAUCE CAFÉ DE PARIS 

MARKTGEMÜSE | KARTOFFELGRATIN 

 

ROSA GEBRATENER SPESSART-REHRÜCKEN  44 € 
ROTE BEETE | HOKKAIDOKÜRBIS | SELLERIE | STEINPILZTASCHEN 

 
 

 

 
 

 

 
 
 

FISCH  
BEHLs FISCHTELLER MIT BESTEN EDELFISCHFILETS  36 € 

SAFRANSCHAUM | MARKTGEMÜSE |  

WILDKRÄUTERSPAGHETTI 
 

DUETT VON JAKOBSMUSCHELN & GARNELEN    36 € 

SAFRANSCHAUM | MARKTGEMÜSE |  

WILDKRÄUTERSPAGHETTI 

 

VEGGIE / VEGAN  
 

TRÜFFELSPAGHETTI  vegan möglich       VS 19€ | HG 29 € 

TRÜFFELSCHAUM | GEHOBELTER ALBA-TRÜFFEL   
 

GEGRILLTER HOKKAIDOKÜRBIS                34 € 
ZITRONENGRASSCHAUM | ROTE BEETE |  

KICHERERBSEN CRUMBLE | SZECHUAN PFEFFER 

  

 
 

 

 

SCHWEIN          24 € 

KALB                  32 € 

DESSERT 

SCHLEMMERKAFFEE MINI-ÜBERRASCHUNGSDESSERT + ESPRESSO     10 € 
 

SORBETTELLER MIT DREIERLEI VERSCHIEDENEN SORBETS       12 € 
 
 

 

   ZIMTPARFAIT BEERENCOCKTAIL | WALNUSS CRUMBLE                                                      12 € 
 

 

BESCHWIPSTE KAHLGRÜNDER-FELDZWETSCHGEN CHAMPAGNERSCHAUM |                    12 € 

BOURBON-VANILLEEISCRÈME 
 

    
                

VORSPEISEN  

ÜBERBACKENE WEINBERGSCHNECKEN  14 € 

WÜRZIGE SAUCE CAFÉ DE PARIS  
 

ÜBERBACKENE GRÜNSCHALMUSCHELN         16 € 

WÜRZIGE SAUCE CAFÉ DE PARIS 
 

MARINIERTER FELDSALAT                                  16 € 
SHERRYESSIG | WALNUSSÖL | GRANA PADANO  

SPESSARTTALER SCHINKEN 
 

MARINIERTER FELDSALAT                                  22 € 
SHERRYESSIG | WALNUSSÖL | GRANA PADANO 

GEBRATENE RIESENGARNELEN 
 

GEFLAMMTER IKARIMI-LACHS                               18 € 

TERIYAKI SAUCE | ROSÉ INGWER | WILDKRÄUTERSALAT

  

 

Genießen 

ist eine Kunst 

 
SUPPEN 

 

KÜRBISSUPPE VON HOKKAIDO- & MUSKATKÜRBIS         9 €                  

STEIERISCHES KÜRBISKERNÖL | KÜRBISKERNE 
 

KARIBISCHE FISCHSUPPE               16 € 

ZANDER | GARNELE | IKARIMI LACHS  
 

HUMMERSCHAUMSUPPE                                    18 € 

HUMMERRAVIOLI 
 

 

 

 

 

 

Gepflegte Tradition seit über 40 Jahren… 

BEHL’s GÄNSEBRATEN      

GLASIERTE MARONEN | BRAT-APFELBIRNE   

| APFEL-ROTKOHL | KARTOFFELKLÖßE      44 €                             

 

https://www.google.com/goto?url=CAESZQHrOzAVORuB4Vj9T4227F_emMx0d-DtoKWD0OhUU8h_MV3-y0KqZ5sdI9C8dYCIQPyozNFgRkpyanun6auiMfbIw1qPh-5LSThmQzORMS3odfxZQtCUaqJ4urQGQvcjReo9Z6wl
https://www.google.com/goto?url=CAESZQHrOzAVORuB4Vj9T4227F_emMx0d-DtoKWD0OhUU8h_MV3-y0KqZ5sdI9C8dYCIQPyozNFgRkpyanun6auiMfbIw1qPh-5LSThmQzORMS3odfxZQtCUaqJ4urQGQvcjReo9Z6wl


Aktuelle Weinempfehlungen 
OFFENE WEINE  
WEISSWEINAUSSCHANK RESTSÜSS | TROCKEN      0,2 L 0,75 L  
2025 | BACCHUS HALBTROCKEN | WEINGUT KREMER | GROSSHEUBACH | FRANKEN   8,00 € - 

2022 | SILVANER | WEINGUT SCHMITT’S KINDER | RANDERSACKER | FRANKEN    8,50 € - 

2025 | BEHL LINIE 1 „BLANC DE BLANCS“ | WEINGUT WIRSCHING | IPHOFEN | FRANKEN  9,50 € 34 € 

2025 | GRAUBURGUNDER | WEINGUT MARTIN WASSMER | BAD KROZINGEN-SCHLATT | BADEN  9,50 € 34 € 

2024 | WEISSBURGUNDER | WEINGUT MARTIN WASSMER | BAD KROZINGEN-SCHLATT | BADEN  9,50 € 34 € 

2024 | CHARDONNAY „RESERVÉ“ | LUC PIRLET | LANGUEDOC | FRANKREICH    10,50 € 36 € 
     

Süsswein          0,1 L  0,5 L 

2023 | MONZERNHEIMER HUXELREBE BEERENAUSLESE | WEINGUT GEIL | MONZERNHEIM | RHEINHESSEN 10,00 € 36 € 

      

ROSÉ & ROTLING AUSSCHANK RESTSÜSS | TROCKEN     0,2 L 0,75 L 

2025 | ROTLING „MAHALO” FEINHERB | WEINGUT HÖFLER | MICHELBACH | FRANKEN              8,50 € 29 € 

2023 | ROSÉ „LE FLAMANT“ | CHÂTEAU MOYAU | LANGUEDOC | FRANKREICH               9,50 € 34 € 

ALKOHOLFREI - ROSÉ „SANS“ WEINGUT GEORG BREUER | RÜDESHEIM | RHEINGAU   9,50 € 34 € 
 

ROTWEINAUSSCHANK HALBTROCKEN | TROCKEN     0,2 L 0,75 L 

2024 | CUVÉE „ABENDROT” HALBTROCKEN | WEINGUT SCHMITT | BERGTHEIM | FRANKEN   8,50 € 29 € 

2021 | CUVÉE „RONDOS“ | WEINGUT WIRSCHING | IPHOFEN | FRANKEN    9,50 € 34 € 

2022 | SPÄTBURGUNDER | WEINGUT MARTIN WASSMER | BAD KROZINGEN-SCHLATT | BADEN  10,50 € 36 € 

2019 | GAIA CÔTES DE BOURG | CHÂTEAU PUYBARBE | BORDEAUX | FRANKREICH   11,50 € 38 € 

2023 | BEHL LINIE 1 – PREMIUM CUVÉE ROT | CHÂTEAU MOYAU | LANGUEDOC | FRANKREICH             11,50 €  38 € 

2022 | COUDOULET DE BEAUCASTEL CÔTES-DU-RHÔNE | CHÂTEAU BEAUCASTEL | RHÔNE | FRANKREICH       17,50 €  62 € 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 Aktuelle WEINEMPFEHLUNG  
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

2019 SYRAH RESERVE  trocken  

WEINGUT OLIVER ZETER  
PFÄLZER WEINGUT AUS HAARDT-NEUSTADT 
0,1 L – 9,00 €  0,2 L – 16,50 €    0,75 L – 59,00 € 

ÜBER DEN WEIN:   
Die Trauben für diesen Syrah stammen aus mehreren kleinen Parzellen der Mittelhaardt sowie der 

Südpfalz. Ein echter „Pfalz-Syrah“, der die Vielfalt seiner Herkunft widerspiegelt. n der Nase zeigen sich 

Aromen von Brombeere, Thymian, weißem Pfeffer und feinem Nougat. Am Gaumen präsentiert sich der 

Syrah saftig und zugänglich, zugleich mit schöner Konzentration, würziger Tiefe und anhaltendem 

Nachhall. Er verbindet Charme und Trinkfluss mit der typischen Ausdruckskraft dieser Rebsorte. 
 

HOCHKLASSIGE WEINE AUS DER PFALZ! 

Er ist Vinum Aufsteiger des Jahres 2026: Oliver Zeter, einst Weinhändler, gründete als 

„ältester Jungwinzer der Pfalz“, wie er selbstironisch anführt – mit 40 Jahren ohne 

bestehendes Weingut oder Reben sein eigenes Weingut in der Pfalz. Heute führt er seine 

„Domaine“ in Neustadt-Haardt, einem aufwendig restaurierten Sandsteingebäude, das als 

Symbol seiner Philosophie gilt: Offenheit, Vielfalt und Qualität. 



FLASCHENWEINE (0,75 L)  
 

Liebe Gäste, es handelt sich hierbei um aktuelle Weinempfehlungen.  

Gerne reichen wir Ihnen unsere Weinkarte.  
 
 

 

WEISSWEINE RESTSÜSS | TROCKEN      
 

2025 | CUVÉE „MAHALO“ FEINHERB | WEINGUT HÖFLER | MICHELBACH | FRANKEN    29 € 

2022 | „BUNT. SAND. STEIN.“ | WEINGUT GIEGERICH | GROSSWALLSTADT | FRANKEN    34 € 

2022 | MÜLLER THURGAU FÜRSTENBERG VDP.ERSTE LAGE | HORST SAUER | ESCHERNDORF | FRANKEN  42 € 

2020 | SILVANER GG ESCHERNDORF AM LUMPEN 1655 | HORST SAUER | ESCHERNDORF | FRANKEN  69 € 

2024 | GELBER MUSKATELLER HALBTROCKEN  | WEINGUT MICHAEL FRÖHLICH | ESCHERNDORF | FRANKEN  29 € 

2022 | GELBER MUSKATELLER ESCHERNDORFER FÜRSTENBERG| WEINGUT MICHAEL FRÖHLICH | FRANKEN 42 € 

2024 | SILVANER „VOM MUSCHELKALK“ | WEINGUT MICHAEL FRÖHLICH | ESCHERNDORF | FRANKEN  34 € 

2021 | SILVANER GG ESCHERNDORF AM LUMPEN 1655 | WEINGUT MICHAEL FRÖHLICH | FRANKEN   56 € 

2022 | RETZSTADTER SILVANER VDP.ORTSWEIN | WEINGUT MAY | RETZSTADT | FRANKEN         38 € 

2023 | SCHEUREBE „ALTE REBEN“ IPHÖFER KRONSBERG | WEINGUT HANS WIRSCHING | IPHOFEN | FRANKEN 45 € 

2019 | SILVANER GG JULIUS-ECHTER-BERG | WEINGUT HANS WIRSCHING | IPHOFEN | FRANKEN   89 € 

2023 | CHARDONNAY „RESERVE“ | EVA C. MÜLLER | WÖLLSTEIN | RHEINHESSEN    36 € 

2021 | RIESLING GROSSE LAGE HOCHHEIMER HÖLLE | WEINGUT SCHREIBER | HOCHHEIM | RHEINGAU  38 € 

2022 | WEISSBURGUNDER | WEINGUT SCHREIBER | HOCHHEIM | RHEINGAU     34 € 

2022 | RIESLING GG KOSTHEIM WEISS ERD | WEINGUT KÜNSTLER | HOCHHEIM | RHEINGAU   69 € 

2024 | „ACHTSAM“ | WEINGUT KLOSTER EBERBACH | ELTVILLE | RHEINGAU ALKOHOLFREI    34 € 

2022 | CHARDONNAY „HILSBACH“ | HEITLINGER | ÖSTRINGEN-TIEFENBACH | BADEN    59 € 

2025 | SAUVIGNON BLANC „TRADITION“| WEINGUT PHILIPP KUHN | LAUMERSHEIM | PFALZ   38 € 

2024 | GRAUER BURGUNDER „VOM LÖSS“ VDP.ORTSWEIN | WEINGUT PHILIPP KUHN | LAUMERSHEIM | PFALZ 42 € 

2022 | SAAR RIESLING | WEINGUT MARGARETHENHOF | AYL AN DER SAAR | MOSEL    29 € 

2020 | RIESLING GRAACHER HIMMELREICH KABINETT | WEINGUT JOH.JOS.PRÜM | BERNKASTEL-KUES | MOSEL 65 € 

2022 | SANCERRE „LES BARONNES” | HENRI BOURGEOIS | LOIRE | FRANKREICH          0,375 l   28 €     0,75 l 48 € 

2023 | POUILLY FUMÉ „BLANC FUMÉ” | HENRI BOURGEOIS | LOIRE | FRANKREICH    54 € 

2022 | CHABLIS | DOMAINE LOUIS MOREAU | BURGUND | FRANKREICH     59 € 

2021| LANGENLOISER GRÜNER VELTLINER | WEINGUT LOIMER | KAMPTAL | ÖSTERREICH   38 € 

2022| ROTER VELTLINER RIED FUMBERG „RESERVE“ | REINBERGER | WAGRAM | ÖSTERREICH   38 € 
 

ROTWEINE HALBTROCKEN | TROCKEN 
 

2024 | CUVÉE „ABENDROT” HALBTROCKEN | WEINGUT SCHMITT | BERGTHEIM | FRANKEN    29 € 

2021 | CUVÉE „RONDOS“ | WEINGUT WIRSCHING | IPHOFEN | FRANKEN       34 € 

2022 | FRÜHBURGUNDER „R“ | WEINGUT GIEGERICH | GROSSWALLSTADT | FRANKEN     65 € 

2022 | SPÄTBURGUNDER „TRADITION“ | WEINGUT RUDOLF FÜRST | BÜRGSTADT | FRANKEN    42 € 

2020 | PARZIVAL | WEINGUT RUDOLF FÜRST | BÜRGSTADT | FRANKEN      48 € 

2018 | GRAND NOIR | WEINGUT ZEHNTHOF LUCKERT | SULZFELD | FRANKEN      95 € 

2014 | PINOT NOIR GG KÖNIGSBECHER | WEINGUT HEITLINGER | ÖSTRINGEN-TIEFENBACH | BADEN   85 € 

2022 | SAUSENHEIMER ST. LAURENT | WEINGUT GAUL | GRÜNSTADT-SAUSENHEIM| PFALZ    36 € 

2023 | BEHL LINIE 1 – PREMIUM CUVÉE ROT | CHÂTEAU MOYAU | LANGUEDOC | FRANKREICH    38 € 

2022 | COUDOULET DE BEAUCASTEL CÔTES-DU-RHÔNE | CHÂTEAU BEAUCASTEL | RHÔNE | FRANKREICH   62 € 

2021 | CHÂTEUNEUF-DU-PAPE „TRADITION“ | CHÂTEAU DE LA GARDINE | RHÔNE | FRANKREICH   85 € 

2021 | MONTEPULCIANO D’ABRUZZO | FATTORIA DI CAMILLO VINI | ABRUZZEN | ITALIEN    32 € 

2021 | CHIANTI CLASSICO „MAGGIOLO” | LAMOLE DI LAMOLE | TOSKANA | ITALIEN          48 € 

2021 | VALPOLICELLA RIPASSO „VIGNETI DI TORBE“ | DOMINI VENETI | VENETIEN | ITALIEN    44 € 

2019 | AMARONE CLASSICO | DOMINI VENETI | VENETIEN | ITALIEN        69 € 

2020 | BRUNELLO DI MONTALCINO | ARGIANO | TOSKANA | ITALIEN       85 € 

2019 | „CASTEL CAMPAN” | MANINCOR | SÜDTIROL | ITALIEN       145 € 

2021 | TEMPRANILLO „TAMARAL ROBLE” | BODEGAS TAMARAL | RIBERA DEL DUERO | SPANIEN    36 € 

2020 | RIOJA RESERVA | BARON DE LEY | RIOJA | SPANIEN          38 € 

2017 | RIOJA GRAN RESERVA | BARON DE LEY | RIOJA | SPANIEN         48 € 

2019 | BLAUFRÄNKISCH „RESERVE | PRICKLER | BURGENLAND | ÖSTERREICH      48 € 
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